
Grapevine 

 
Scientific name: Vitis vinifera 

Common name: grapevine 

Family: Vitaceae 

Geographic origin: Caucasus (East Europe) and 
Ancient Mesopotamia (Middle East) 

 

Grape is one of the most cultivated fruits in the world with 68 million tons produced in 2010. 
It is widely used in several areas such as winery sector, the juice and fruit salad. The fruit is 
only a few centimeters long, black, green, or red with small seeds and comes in the form of 
bunches.  

  

The grape is enjoyed between July and October 
and is at its best between late August and late 
September. It is used mainly to make wine from 
its fermented juice, but it can also be eaten as 
fruit, either fresh or dried. 

 

 

Today, grapes are mainly produced in China, Italy and in the USA, 
followed by Spain and France. The world grape production is equal to 
77,137,016 kg. The top 5 countries in production listed above produce 
more than half of the world production. About 80% of the grapes 
produced are used for wine production and 13% are table grapes 
(grapes that are reserved for seasonal consumption, example: salad). 

 

A light oil rich in vitamin E can be extracted from the 
grape seeds. This oil is a very good support for all basic 
aromatherapy preparations (the use of aromas) because 
mixed with other aromas it forms a relaxing and 
nourishing massage oil. 

 

Wine was invented before the road. It appeared 5,400 to 5,000 years before Christ and the 
road was created around 4,000 B.C. 



La vigne 

 
Nom scientifique : Vitis vinifera 

Nom commun : Vigne 

Famille : Vitacées 

Origine géographique : Caucase (Europe de l’est) 
et Mésopotamie (Moyen Orient)  

 

Le raisin est l’un des fruits les plus cultivés au 
monde, avec 68 millions de tonnes produites en 2010. Il est très utilisé dans plusieurs 
domaines comme les vignobles, le jus et les salades de fruits. Le fruit mesure à peine 
quelques centimètres, il est noir, vert ou rouge avec de petits pépins et se présente sous la 
forme de grappes.  

Le raisin se déguste entre le mois de juillet et le 
mois d'octobre, et c'est entre fin août et fin 
septembre qu'il donne le meilleur de lui-même. Il 
sert surtout à la fabrication du vin à partir de son 
jus fermenté, mais il se consomme également 
comme fruit, soit frais ou encore sec.  

 

Aujourd’hui, le raisin provient principalement de Chine, d’Italie et des 
États-Unis suivis de l’Espagne et de la France. La production mondiale de 
raisin est égale à 77 137 016 kg. Les 5 premiers pays énumérés plus haut 
produisent plus de la moitié de la production mondiale. Environ 80 % de 
la production des raisins sert à la production de vin et 13 % sont des 
raisins de table (Raisin qui est réservé à la consommation de saison, 
exemple : salade).  

 

On peut tirer une huile légère et très riche en vitamine E 
par extraction des pépins de raisin. Cette dernière est 
un très bon support pour toutes les préparations de 
base en aromathérapie (l’utilisation des arômes) car 
mélangée à d’autres arômes elle constitue une huile de 
massage relaxante et nourrissante.  

 

Le vin a été inventé avant la route. Il est apparu 5.400 à 5.000 ans avant J.C. et la route a été 
créée aux alentours de 4000 avant J.C. 


